„Bakaliowy”
Placek jasny - Skład:

· 6 jaj

· 1 szklanka cukru

· 1 szklanka mąki

· 1 płaska łyżeczka proszku do pieczenia

Białka ubić na sztywno, dodać cukier i żółtka, ubić, dodać mąkę zmieszaną z proszkiem i lekko wymieszać, wylać na formę do pieczenia, piec w temp 160 – 180 stopni 30 - 40 minut

Placek kakaowy - Skład:

· 4 jajka

· 2 łyżki mąki pszennej

· 2 łyżki kakao

· 6 łyżek cukru

· 1 łyżeczka proszku do pieczenia

Przygotować ciasto jak poprzednio

Placek orzechowy  - Skład:

· 5 białek

· 1 łyżka mąki pszennej

· 1 łyżka mąki ziemniaczanej

· 20 dkg orzechów krojonych

· 20 dkg cukru

· 1 łyżka stołowa miodu

· 1 łyżeczka proszku do pieczenia

Białka ubić, dodać cukier i dobrze ubić, dodać resztę składników i delikatnie wymieszać 

Piec w temp 180 stopni przez 30 - 40 minut

Placek kokosowy – Skład:
· 5 białek

· 1 szklanka cukru

· 20 dkg kokosu

· 2 łyżki mąki ziemniaczanej

· 4 łyżki soku z cytryny

Białka ubić dodać cukier, dodać resztę składników i delikatnie wymieszać. 

Piec w temp 180 stopni przez 30 - 40 minut

Masa nr 1 – Budyniowa z owocami:
· 1 litr mleka

· 3 ½ łyżki mąki ziemniaczanej

· 3 ½ łyżki mąki pszennej

· szklanka cukru

· cukier waniliowy

½ litra mleka zagotować z szklanką cukru i cukrem waniliowym, pozostałe mleko rozetrzeć z mąką ziemniaczaną i pszenną 

do gotującego mleka wlać rozmieszaną mąkę i zagotować 

odstawić do ostygnięcia

1 kostkę masła utrzeć i dodać wystudzoną masę budyniową, dodać zapach, podzielić na połowę 

do jednej połowy dodać pokrojone brzoskwinie z puszki

do drugiej połowy dodać mandarynki

Masa nr 2 Kakaowa:
Zagotować szklankę cukru i pół szklanki wody i ostudzić, dodać łyżkę stołową spirytusu 

Zmiksować 2 kostki masła dodając po łyżce ostudzonego syropu, dodać 2 łyżki kakao, wymieszać.
Przełożenie ciasta
Biszkopt jasny, masa z mandarynkami, placek orzechowy, masa kakaowa, placek kokosowy, masa z brzoskwiniami, placek kakaowy, polewa.

Polewa – Skład:

½ kostka margaryny 

¾ szklani cukru 

3 łyżki wody

2 łyżki kakao

W rondelku wymieszać, zagotować, wystudzić i ciepłym polać ciastko.

Uwaga! Każdą masę w czasie przekładania można poprószyć pokrojoną w kosteczkę gorzką czekoladą.
Ozdobić wedle upodobania.     Smacznego
Ps. Uwaga! Przepis na dużą blachę

